TRAINERS
= FUTURE

DE LAALDEAATU CASA
EN MENOS DE 24 HORAS,
Y A LA CARTA.

Mejillones de la Ria en escabeche sobre una base de pan de trigo gallego elaborado con masa madre.
Ventresca de Atun Ahumado loncha a loncha sobre base de pan de trigo gallego elaborado con masa madre.
Tabla especial de quesos: cabra, oveja, de vaca tipo nabiza, madurados, etc.

Ostra Ahumada sobre una base de hoja de lechuga de roble recubierta de queso de pasta fresca de O Cebreiro
Corte de Empanada Especial de Maiz con Pescado Fresco del dia.

Taco de Salchichén de Chocolate y Almendras
Taco de Bica Artesana Enriquecida con Frutos Secos

Seleccidn de vinos blancos y tintos de autor (recorrido por las distintas zonas y uvas que se dan en
Galicia)
Cerveza Artesana y Agua
Café Arabica 100% de la Finca de Loma Fria

LA CASA DE LA ALDEA

Sonicle se callioe i buena cocoe



